
ライト
プラン

スタンダード
プラン

エクセレント
プラン

お料理12品

お料理15品

お料理9品

DRINK

P A R T Y � P L A N
N A M B A � M I D O U S U J I � H A L L

5,000
おひとり�あたり

円

�場料やフリードリンクがセットになったお得なプラン

6,000
お⼀�あたり

円

7,000
お⼀�あたり

円

�プラン共有
フリードリンク付き【2時間】、�場料３時間�料、映�・��オプション付き
※�場使⽤時間は��２時間、前���各３０�となります。

・ベジタブルクリュディテとディップバーニャカウダソース
・ミニトマトとチェリーモッツァのカプレーゼ
・⽣ハムのトルティーヤ
・ポークリエット バケットを�えて
・じっくり煮�んだ�の⾓煮
・マスカルポーネとトマトのクリームソース
・チキンステーキ BBQソース
・ローストポーク シャリアピンソース
・�り�司盛り�わせ
・⽩�⿂フライのバケットサンド
・タコとジャガイモのアイオリ
・スイーツアラカルト

FOOD

・ガーデンサラダ
・鮮⿂の�盛
・�⽼の冷�茶わん�し
・�沢�の�ゼリー�せ
・��とチーズのミルフィーユピンチョス
・スティッキーポーク
・テキサス⾵��焼きハンバーグ
・カンバニア⾵�鯛と⿂�のアクアパッツァ
・シーフードパエリア
・⽣ハムと野菜のケークサレ
・イベリコ�のローストポーク シャリアピンソース
・ローストビーフ �ワインソース
・上�り盛り�わせ
・デニッシュサンド
・フランス�りのパティシエが作るスイーツ盛り�わせ

FOOD

（��）

（��）

（��）

※��は温かいお料理です

※��は温かいお料理です

�ビール、焼酎（芋・⻨）、ウィスキー（⾓）、�酒、レモンサワー、ミネラルウォーター、烏龍茶、コカ・コーラ、オレンジジュース

・��野菜のメランジェサラダ
・⽣ハムとチーズの盛り�わせ
・�鴨ロースのマリネ
・マカロニグラタン
・鶏のから揚げ 油淋鶏ソース
・ハーブソーセージのトマト煮�み
・⿂�の冷�アヒージョ
・ミックスサンドイッチ
・スイーツアラカルト

FOOD

※��は温かいお料理です



メール�nmhall@kohmei.co. jp
電��06-6631-8301（平⽇9�00-18�00 ⼟⽇�17�00まで）

��事項

�料
オプション

��・��サービス
��システム（マイク２�）
プロジェクター
１００インチスクリーン
��
マイクスタンド
ステージ（幅2400mm×�⾏き1200mm×�さ200mm)

�場利⽤料と料理がセットになったお得なプランです。1.
��可���  30��〜500��2.
※30�未�の場�、プラン���となり、ご��をお�りさせて頂く事がございます。3.
ご利⽤時間  2時間  ※2.5時間、3時間コースのご��も可�です。4.
��をご希�の場�、�場料、サービス�件�、フリードリンク��料が発⽣�します。5.
・�場料�利⽤�場の基�料金に基づく  ※30�単�可�6.
・サービス�件��１�につき2500円∕時（��）※30�のご��でも1時間単�となります。7.
・フリードリンク��料�上���の�り  ※30�単�可�8.
プラン料金に�����・配膳スタッフ�を�む9.
ご�頼は10⽇前までにお願い�します。10.
時期によってはご��できない可�性もございますので、お早⽬のご�頼をお願い申し上げます。11.
��が�減する場�は、⼟⽇�を�くご利⽤⽇の5⽇前の17�00までにご��ください。12.
5⽇前の17�00��は料理・�⽤の減���は�来かねます。13.
メニューはあくまでも��例となります。ご��がありましたら、お問い�わせ下さい。14.
当⽇の開�時間�更・��はご��できかねます。予�時間を超�した場�、�場料・サービス料、スタッフ�件�等の��料
をご���します。

15.

■予��消しについて
・30⽇�内�料理代金の50％
・10 ⽇�内�料理代金の  100 ％
・2⽇�内 ���⾒積金�  ��

※当⽇の在�状況によりご⽤�できない事もございます。

�波�堂筋ホール

542-0076 ⼤��中央��波4-2-1 �波�堂筋ビルディング8�

��・ご予�は


